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JAHRGANG 1971

recht aromenintensiv. Angenehmer Gau-
men, weich und angenehm in den Tannin-
resten, Malznoten. Macht viel Spass und
ist — fiir einen 50-jahrigen Zweitwein - er-
staunlich présent. Der Grand Vin Chéteau
Latour erzielte in der Normalflasche nicht
mehr Punkte! 17/20 austrinken
1971 Chateau Trotanoy, Pomerol: Recht
dunkles Granat, wenig Reifeténe. Stissli-
ches Bouquet, Spekulatiusgeback, duftet
nach erstklassigem Schwarztee, Himbeer-
by nuancen, Rosen-
pfeffer, Minze, es
kommt mit jedem
Luftzutritt mehr
an die Oberflache
des gigantischen
Nasenbildes, par-
flimiert und no-
bel. Ténzerischer
Gaumen, ver-
spielt und hoch-
fein, diesmal -
von den Grundaromen her - nicht wie ein
La Tache daherkommend, sondern wie ein
ganz feiner Rousseau-Chambertin: leise, fi-
nessenreich. Absolut perfekt und die Ele-
ganz des 7ler-Jahrgangs aufzeigend. Selten
war ein Trotanoy so feminin.  20/20 trinken
1971 Chateau Ausone, St. Emilion: Auf-
hellend, transparent, ziegelrot. Grausiges
Bouquet, viel altes Fass, richtig morsch
und unsauber. Im Gaumen etwas ange-
nehmer, eigentlich von schénem Kérper,
aber leider ganz schlecht vinifiziert.
14/20 vorbei
1971 Chateau Petit Village, Pomerol:
Hell, leicht bréunlich, transparent. Nussi-
ges Nutella-Bouquet, helle Malznoten im
sehr reifen, vollig offenen Bouquet, das de-
likate Wiirznoten zeigt. Leicht gehaltener
Gaumen, Milchschokoténe, elegant, aber
auch fragil. Ein herrlicher Nasenwein, der
auch im Gaumen nicht enttiuscht. Am
Ende seiner Genussphase.  17/20 austrinken
1971 Chéateau L'Evangile, Pomerol: Helles
Granat mit viel Durchsicht. Das Bouquet ist
unsauber und dumpf, alte Fassnoten. Nach
heftigem Umschiitten wirkt der Wein et-
was zuginglicher, Fleischabschnitte, Bra-
tensauce. Fester, dichter Gaumen, fleischig,
gute Substanz, bleibt aber ein oller Bur-
sche. 14/20 austrinken
1971 Chéateau Pétrus: Ziegelrot-orange-
Granat. Himbeeriges Bouquet, heller Ta-
bak, kandierte Friichte, neapolitanische

;’jwn POMEROL ¢y,

Bisquits, helles Karamell, Butterspuren.
Cremiger Gaumen, viel Charme, eine un-
endliche Siisse zeigend, perfekt balanciert,
gebtindeltes, unbindig siisses Finale, in
dem sich parfiimiertes Erdbeermark und
Ingwerspuren zeigen. Perfekte Flasche
und zu den besten 1971ern gehorend.
20/20 austrinken
1971 Chateau La Fleur-Pétrus, Pomerol:
Helles Granat, ziegelroter Schimmer. Ange-
nehmes, ausladendes Bouquet, Pflaumen,
Tabak, schone, recht tiefgriindige Terroir-
Note. Samtiger Gaumen, dunkle Schokono-
ten, weiche Tannine, gewinnt an der Luft
und steckt bis zum Finale voller Harmo-
nie. Ein sehr selten anzutreffender Wein,
nach dem es sich zu suchen lohnt.
18/20 austrinken

Sonstige 1971er Rotweine

1971 Chianti Ruffino Riserva, Ducale: Aus
der traditionellen Korb-Flasche (Fiasco). Sehr
dunkles Braun mit roten Reflexen. Erdige
Siisse im Bouquet, sehr reif, aber doch anspre-
chend. Fiilliger Gaumen, viel Pflaumen, ar-
tisanal, aber noch sehr gut zu trinken. An-
sprechender Essbegleiter. 17/20 austrinken

1971 Napa Valley Cabernet Sauvignon,
Mondavi: Vollig intaktes Weinrot, wenig
Reifeténe. Aroma-
tisches Cabernet-
Bouquet, rote Bee-
ren, erdige Siisse,
" noch immer jiin-
| ger wirkend als
40 Jahre. Un-
. glaublich aroma-
tischer Gaumen,
Johannisbeeren,
Krauternoten, gut
stiitzende,  aber
nicht dominierende Siure, tolle Frucht bis
ins Finale. Ein grosser Kalifornier, dabei ist
das nicht mal die Reserve. Der 1971er war
Robert Mondavis fiinfter Jahrgang.

19/20 trinken

1971 Hill of Grace, Henschke (Australien):
Aufhellendes Rubin. Unglaublich siiss,
frisch gekochte Erdbeeren, Siissholz,
Nusspralinen, zerlassene Butter, mit jedem
neuen Ansatz immer mehr nach Milch-
schoko duftend. Im Gaumen eine verfiihre-
rische Weincreme mit erotischem Flair,
samtene Textur und im Finale eine ver-
schwenderische und durchaus elegante

Gianduja-Siisse
zeigend. Ein ex-
trem rarer Aus-
tralier, der ir-
gendwie ein
burgundisches
Pendant Zum
«rhénigenn»
Grange darstellt.

19/20 trinken

1971er Siissweine

1971 Chéateau Coutet, Barsac: Fiir den
Jahrgang recht hell. Glukose, eine komische
Stisse, etwas reife gelbe Friichte, aber keine
richtige Botrytis, in der Nase schimmert
Grapefruitschale durch. Weicher, stisser
Gaumen, helles Malz, hier fehlt etwas Span-
nung und Spiel, wirkt nach 40 Jahren ziem-
lich unentwickelt, recht prignante, pikante
Saure. Modell: Endlos jung! 17/20 trinken

1971 Chateau de Fargues, Sauternes:
Dunkles Goldgelb mit kupferrotem Schim-
mer. Viel trockene Déorraprikosen und Iz-
mirfeigen in der trocken-rauchig-siissen
Nase. Extrem konzentriert, weisser Pfeffer
im Extrakt, irgendwie fehlt zu Beginn die
gewlinschte Stsse, dezent edelbitter im Fi-
nale. Legt zu und gehért zu den «Dekan-
tier-Sauternes». 18/20 austrinken

1971 Chateau d'Yquem, Sauternes: Den
Gottern sei's geklagt: Der teuerste Bor-
deaux-Stisswein-Leader korkte. Hier eine
frithere Tastingnote: Dunkles Goldgelb.
Herrliches, mit frischer Botrytis verpacktes
Bougquet; Mirabellen, Marillen, ein Hauch
Safran. Sensationeller, feinstgliedriger Gau-
menfluss, zeigt sogar noch feine Rostaro-
men im Nachklang. Ein ausserordentlich
eleganter Yquem — einem Barsac sehr dhn-
lich. Keine Eile — 50 weitere Jahre sind ga-
rantiert. 19/20 trinken -2020

1971 Riesling Trockenbeerenauslese
Winkeler Hasensprung, Landgréaflich Hes-
sisches Weingut (heute: Prinz von Hessen,
Rheingau): Dunkles Goldbraun. Rosinier-
tes Bouquet, viel Malz, dunkle getrock-
nete Orangenschale, Kakaonote. Im Gau-
men ein berauschendes Elixier, ein klit-
zekleiner Tropfen gentigt fiir eine Gau-
men-Aromenexplosion, dunkles Kara-
mell, fast ¢6lig, Ein unvergesslicher
Schluck. Er (berdauert jeden Wein-
freund, der diese Zeilen heute liest.

20/20 trinken -2071
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